
FABULEUX CIGARES ET MALTS D’ÉCOSSE

Fabulous cigars and Scotch malts

UNE GRANDE SOIRÉE AVEC LE CHEF FRANÇAIS
GÉRARD VIÉ, REÇU PAR LE CHEF EXÉCUTIF 
GILLES ST-HILAIRE.

A grand evening with French chef Gérard Vié, 
hosted by executive chef Gilles St-Hilaire

JUSTE ÉQUILIBRE ENTRE LES VINS ET NOS PLATS

Wine and food: getting it right

BRUNCH, LES HALLES PARISIENNES

Brunch: Paris’s Les Halles

TOUT DE CŒUR VÊTU, BRUNCH AU CHAMPAGNE

Heart-on-sleeve champagne brunch

BULLES DE PLAISIR, CHAMPAGNE ET CAVIAR

Bubbles of joy: champagne and caviar

MES AMOURS EN PORTO

Not just any port in a storm

BRUNCH SELON LE MARCHÉ DU TERROIR

Brunch courtesy of the local market

UNE GRANDE SOIRÉE AVEC LE CHEF FRANÇAIS
PASCAL BOUVIER, REÇU PAR LE CHEF EXÉCUTIF
GILLES ST-HILAIRE

A grand evening in the company of French chef
Pascal Bouvier, hosted by executive chef 
Gilles St-Hilaire

BRUNCH CHAMPAGNE EN FÊTE ET GAIETÉ PA R I S I E N N E

Holiday-style Champagne brunch

BERINGER ET CHOCOLAT

Beringer and chocolate

LE JUSTE ÉQUILIBRE ENTRE LES SAVEURS 
VÉGÉTALES ET LES VINS

The delicate balance between vegetable tastes and
wines

GRANDE SOIRÉE AVEC LE CHEF AMÉRICAIN, JEFFREY
VIGILLA REÇU PAR LE CHEF EXÉCUTIF GILLES ST- H I L A I R E
ET COMMENTÉE PAR LE DR JACQUES PUISAIS

Grand evening with American chef Jeffrey Vigilla,
hosted by executive chef Gilles St-Hilaire, commen -
tary by Dr. Jacques Puisais

FETZER SE FAIT DÉCOUVRIR

Fetzer opens its vault

BRUNCH DU MARCHÉ DE LA GÉORGIE

Brunch from a Georgia market

AU NEZ ET À LA BOUCHE

By nose and by mouth

FESTIVAL CALIFORNIEN SURPRISE, BRUNCH

Surprise California Brunch 

LA GRANDE SOIRÉE BÉNÉFICE, 
BOURSE RITZ EN COLLABORATION AVEC L’ITHQ

Grand benefit evening: Ritz Scholarship in 
association with the ITHQ

LE RITZ-CARLTON, MONTRÉAL vous reçoit en grand — welcomes yo u

Les événements-dégustations
Tasting EventsDe très belles occasions de

stimuler vos sens et d’exciter
vos papilles gustatives.

Wonderful opportunities for
stimulating the senses and 
whetting the taste buds.

Salon Ovale

Pour réserver: voir index p.19
For reservations: see listing p.19



D E LTA MONTRÉAL
ESCAPADE GLACÉE ET DÉCOUVERTE 

DE PARFUMS TORRÉFIÉS

Discovering fresh-ground perfumes 
amid splendours of ice

HÔTEL DE L’ I N S T I T U T
MENU FESTIVAL «SLOW FOOD» 

“Slow Food” Menu Festival 

MENU FESTIVAL TOSCAN 

Tuscan Menu
Festival 

MENU POISSON 

Menu Festival: Fish 

À LA DÉCOUVERTE DES RICHESSES 
DE NOS RIVIÈRES ET DE NOS MERS

Discovering the riches of our rivers and seas

HÔTEL DE LA MONTAG N E
DÉGUSTEZ LA BOURGOGNE

A taste of Burgundy

HÔTEL HILTON BONAV E N T U R E
BRUNCH NORDIQUE ET PISCINE ALASKA

Northern brunch and Alaskan dip

RALLYE CULINAIRE

A culinary rally

LE CENTRE SHERATO N
DESSERTS ET VINS AU SOMMET, CONFÉRENCE

DÉGUSTATION AVEC LA PÂTISSERIE DE GASCOGNE,
COMMENTÉE PAR DR JACQUES PUISAIS

Wine and dessert at the
top: tasting presenta -
tion with Pâtisserie de
Gascogne, commentary
by Dr. Jacques Puisais

LE REINE ELIZA B E T H
HOMMAGE À PAUL BOCUSE, PRÉSIDENT 

D’HONNEUR DU VOLET
LES ARTS DE LA TABLE
SAQ DU FESTIVAL
MONTRÉAL EN LUMIÈRE

Homage to 
Paul Bocuse, honorary 
president of the SAQ Table Arts component, 
MONTREAL HIGH LIGHTS Festival

M A R R I OT
C H Â T E AU
C H A M P LA I N

«6 À 8» SUISSE, 
LE TEMPS 
D’UNE ESCAPADE

A little getaway à la Suisse

PÂTISSERIE DE GASCOGNE
AU FIL DU 

TEMPS, ASSIETTES
DÉGUSTATION

Assiettes dégustation
as time goes by

Pour réserver: voir index p.19
For reservations: see listing p.19

Restaurant La Bourgade



ACADÉMIE CULINAIRE
LES PASSIONS CULINAIRES DU CHEF MONTRÉALAIS

NICOLAS JONGLEUX DU JONGLEUX CAFÉ

The culinary passions of Montreal chef Nicolas
Jongleux, Jongleux Café

LES PASSIONS CULINAIRES DU CHEF 
JEAN-PIERRE CURTAT DU RESTAURANT NUANCES

The culinary passions of chef Jean-Pierre Curtat,
Nuances restaurant

L’EXPÉRIENCE DU GOÛT JUSTE 
AVEC JACQUES PUISAIS

Experiencing true taste, with Jacques Puisais

PORTOS ET FROMAGES 
SELON JEAN-FRANÇOIS DEMERS

Portos and cheeses according to Jean-François Demers

LES PASSIONS CULINAIRES DE NORMAND LAPRISE,
RESTAURANT TOQUÉ!

The culinary passions of Normand Laprise, Toqué!
restaurant

COLLÈGE LA S A L L E
L’INFLUENCE DES FACTEURS 

EXTÉRIEURS SUR LA PERFORMANCE SENSORIELLE, 
PRÉSENTÉ PAR DR JACQUES PUISAIS

The influence of external factors on sensory 
performance, presented by Dr Jacques Puisais

ATELIER CONFÉRENCE PRÉSENTÉ PAR LE CHEF
FRANÇAIS PATRICE CAILLAULT, DOMAINE DE LA
ROCHEVILAINE, BILLIERS

Workshop-lecture presented by French chef Patrice
Caillault, Domaine de la Rochevilaine in Billiers

ATELIER CONFÉRENCE AVEC LE CHEF FRANÇAIS
GILLES TOURNADRE, RESTAURANT GILL À ROUEN

Workshop-lecture with French chef Gilles Tournadre,
restaurant Gill in Rouen

I T H Q
LA CUISINE «SLOW FOOD» AVEC SON FONDATEUR,

CARLO PETRINI

“Slow Food” cuisine with its founder, Carlo Petrini

LA CUISINE BOURGUIGNONNE AVEC LE CHEF
FRANÇAIS JEAN-PIERRE SENELET ET SON HÔTE 
MONTRÉALAIS CHRISTIAN MARTINEAU, LE LUTÉTIA.

Burgundian cuisine with French chef 
Jean-Pierre Senelet and his Montreal host 
Christian Martineau of Le Lutétia

L’AUTHENTIQUE CUISINE ITALIENNE AVEC 
GIAN-CARLO MANZO, RESTAURANT DELFINO 
EN SICILE, ET SON HÔTE MONTRÉALAIS NADIR
ROMANO, QUELLI DELLA NOTTE

Authentic Italian cuisine with Gian-Carlo Manzo,
Delfino restaurant in Sicily, and his Montreal host
Nadir Romano of Quelli Della Notte

CUISINEZ AVEC LE FROMAGE SELON LE CHEF 
JEAN-CLAUDE BELMONT

Cooking with cheese according to chef Jean-Claude
Belmont

LA CUISINE TOSCANE AVEC GIULIANO 
BUGIALLI, FLORENCE, ITALIE

Tuscan cuisine with Italian chef Giuliano Bugialli
of Florence, Italy

LA CUISINE NORMANDE AVEC LE CHEF FRANÇAIS
GILLES TOURNADRE, RESTAURANT GILL À ROUEN 
ET SON HÔTE MONTRÉALAIS HERVÉ DUMONT, LE
CASTILLON

Norman cuisine with French chef Gilles Tournadre.
Gill restaurant in Rouen, and his Montreal host
Hervé Dumont of Le Castillon

LE POISSON ET LES CRUSTACÉS AVEC LE CHEF
FRANÇAIS JACQUES LE DIVELLEC, RESTAURANT 
LE DIVELLEC À PARIS, ET SON HÔTE MONTRÉALAIS
JEAN-PAUL GRAPPE

Fish and seafood with French chef Jacques Le
Divellec, Le Divellec restaurant in Paris, and his
Montreal host Jean-Paul Grappe

R I T Z - C A R LTON, MONTRÉAL
LES CHEFS VOUS ENSEIGNENT 

LEURS SECRETS CACHÉS

Chefs let you in on their little secrets

U Q À M
LA CUISINE DU PROCHAIN MILLÉNAIRE, PRÉSENTÉE

PAR PAULBOCUSE

Cuisine of the new millennium, presented
by Paul Bocuse

Les ateliers des grands chefs
Great chef workshops

Pour réserver: voir index p.19
For reservations: see listing p.19



La semaine des saveurs
Flavour Week

LES SECRETS DOUX ET AMERS 
DU CHOCOLAT

C H O CO LAT E’S BITT E R S W E E T
S E C R E T S

TOUT SAVOIR SUR LA BIÈRE

BEER, FROM HEAD TO TO E

À LA DÉCOUVERTE DU PA I N

THE STAFF OF LIFE

LA VIGNE ET LE VIN: 
UN MONDE DE PLAISIRS

VINES AND W I N E S :
A WORLD OF PLEASURES

TO R R É FACTION, ARÔME 
ET SAVEUR DU CAFÉ

COFFEE: THE ROASTING, 
THE AROMA, THE FLAVO U R

DU 21 AU 25 FÉVRIER DE 11 H À 18 H
February 21 to 25 from 11:00 a.m. to 6:00 p.m.
SUR LA GRANDE PLACE DU COMPLEXE DESJARDINS, RUE SAINTE-CATHERINE ANGLE SAINT-URBAIN
In the open area at Complexe Desjardins, Sainte-Catherine and Saint-Urbain streets

Animée par Sœur Angèle
Presented by Sœur Angèle


